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1. Konu ve Kapsam

Bu teknik sartname, TURASAS Eskisehir Bolge Miidiirliigii yemekhanesinde Killamlmak iizere
alinacak dana kisa but eti ve dana 6n ceyrek etinin teknik ozellikleribi, ,kalite sartlarin,
ambalajlama, teslimat ve kontrol esaslarimi kapsar.

Idare: TURASAS Eskisehir Bolge Miidiirligii'nii ifade eder.

2. Malzemenin Tanmi

Almacak tirlin; sinirsiz, zar ve yag fazlaliklarindan arindigmi$yhicbir hastalik belirtisi olmayan
dana kisa but ve dana 6n geyregin bdliimlerinden elde edilmigvolmalidir. Uriin, Tarim ve Orman
Bakanlig: tarafindan onaylanmis mezbahalarda kesilmis,“kesimden itibaren hijyenik kosullarda

hazirlanmis ve soguk zincir korunarak teslim edilecekgekilde olmalidir.

3. Uriiniin Ozellikleri

3.1. Et sigir cinsi biylikbag hayvann, en fazla”2 yasindaki erkek dana kisa but ve 6n ¢eyrek
kismindan elde edilecektir. Dondurulmus veya ¢6ziilmiis olarak kabul edilmeyecektir. Kendine has
tat, koku, gériiniis ve yapida olacaktir.

3.2. Et; Kemiksiz, sinirsiz, zarsiz\ye kikirdaksiz olacak, damar ve fazla yaglardan arindirilmis
olacak, rengi acik kirmizi — koyu€kirmizi araliginda homojen, dogal renkte olacak, koku, tat ve
goriiniim itibariyle taze ve saglikly olacak, yabanci madde, kir, kan prhtisi, morarma veya kiiflenme
icermeyecektir.

3.3. Ttm trinlere Tanm yve Orman Bakanlifi’ndan Isletme Onay Belgesi alinmis olmalidir.
Uriinlerin teknik Jgzellikleri, Tiirk Gida Kodeksi'ne, Tirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et
Karigimlan ve Et"Orimleri Tebligi'ne ve ilgili TSE standartlarma uygun olmalidir. Uriinler, Tiirk
Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi ve ilgili TSE standartlarinda belirtilen
mikrobiyolgjik limitlere (6rn: Toplam Mezofilik Aerobik Bakteri, Koliform Bakteri, E. coli,
Salmogellay spp, Listeria monocytogenes) uygun olmalidir.  Kimyasal ve mikrobiyolojik
parametreler agisindan, ilgili TSE standards ile Tiirk Gida Kodeksi arasinda bir uyusmazlik olmasi
durtimunda, Tiirk Gida Kodeksi esas alinir.

Danalar, Tarim ve Orman Bakanlifi'min ilgili mevzuatina uygun olarak yetistirilmis, saghikli ve
hastaliklardan ari hayvanlardan elde edilmis, kesim oncesi ve sonrasi veteriner kontroliinden
gecmis olmalidir.

3.4. Uriin helal kesim belgeli mezbahalardan temin edilmis olacaktir.
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3.5. Kemiksiz olarak tedarik edilecek et, su alt kas gruplarini igermelidir: Trang yumurta, kontra

nuar, nuar kisimlar1 kusbasi ve haglamalik olarak kullanilacak olup, kemiksiz 6n'geyrek kisimlari

kiymalik olarak kullanilacaktir.

DANA KEMIKSiZ DORTLU BUT SETI (Trang, Kontra nuar, Nuar, Yumurtadan

olusacak. Sokum olmayacak)

Bu set, incik ve incik pargalarini igermeyecektir.

Idarenin talebi halinde, her bir dértlii sette yer alan het/biz par¢a ayri ayr shrinkli torbada

vakumlanmis olarak teslim edilmelidir.

Set igerisindeki et pargalar1 asagida belirtilmistir:

- Yumurta: Bacak kemigini (femur) ve diz&Kapagim i¢gine alan, alt tarafta diz eklemine,
iist tarafta ise kalca eklemine bagh adalg”grabudur.

- Trang¢: Butun i¢ tarafinda, legen (kémigi ile diz eklemi arasinda uzanan, butun
kemiksiz ve ylizeysel adale grubufpateasidir.

- Kontra Nuar: Butun arka tarafinda, yumurtanin {ist gerisinde, sokum ile incik
arasinda uzanan, butun kemiksiz adale grubu parcasidir.

- Nuar: Butun arka kismindaj “bacak kemiginin gerisinde, yumurta ile kontra nuar
arasinda yer alan, butun‘kemiksiz adale grubu parcasidir.

Sokum olarak tabir edilen kKisim sette bulunmayacaktir,

Yag oran1 %7’ yi gegmeyecektir.

Tedarik edilecekretleritaze olmali, olgunlagma siiresini tamamlamis olmalidir.

Uriinler dondfitulmus veya daha énce ¢oziilmils olmamalidir.

Etlerin i¢@&1¢aklig1 teslimat aninda +4°C'yi asmamalidir.

Uriinler kendine 6zgii dogal renk, koku ve yapida olmali, yabanci koku, renk veya tat

icermemelidir.

Birtm fiyat teklif cetveline kilogram fiyat: yazilacaktir.

DANAKEMIKSIZ ON CEYREK (Inciksiz, Kemiksiz Kol)

Pana kemiksiz 6n g¢eyrek, 6n ¢eyreginin kemiklerinden tamamen siyrilmig, %10-15
oraninda yag i¢eren halidir.

Karin bosluguna ait "pangeta” olarak tabir edilen et kismi tirlinde bulunmayacaktir.

Radius kemigini saran incik etleri, dana kemiksiz 6n ¢eyrek setine dahil edilmeyecektir.
Tedarik edilecek etler taze olmalt ve olgunlagma siiresini tamamlamig olmalidir.

Uriinler dondurulmus veya daha dnce ¢oziilmiis olmamalidar.
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e Etlerin i¢ sicakligi, teslimat aninda +4°C'yi asmamalidir.
e Uriinler kendine &zgii dogal renk, koku ve yapida olmali, yabanci kokiy renk veya tat
icermemelidir.
e Birim fiyat teklif cetveline kilogram fiyati yazilacaktir.
3.6. Uriinler dondurulmus veya daha 6nce ¢6ziilmiis olmamalidir.
3.7. Teslim almmmig etler kullanilmaya bagsladiktan sonra yemgkhane tarafindan kaynaklanan
olumsuzluklar disinda herhangi bir olumsuzluk, kokusma, eksime, gbriilmesi durumunda yiiklenici

maddi zarar karsilayacaktir.

4. Ambalajlama ve Etiketleme

4.1. Etler ayr1 ayn vakumlu ambalajlarda teslim edileGekfit.

Vakum ambalajlar; gida ile temasa uygun, tek kullammlik polietilen veya poliamid/polietilen
malzemeden olmalidir. Her paket hava almayacak sekilde tam vakumlu olacaktir.

4.2. Her paket lizerinde asagidaki bilgiler buluna€aktir:

Uretici firma ad1 ve adresi,

Uriiniin adu,

Net agirlik,

Uretim ve son titketim tarihi,

Parti/lot numarast,

Helal kesim ve isletme onay numarasi,

Sogukta saklama sicakligi bilgisi (+2 / +4°C).

4.3. Ambalajlar saglam,sizdirmaz ve tagimaya dayanikli olacaktir. Delik, yirtilmig ambalajh et

kabul edilmeyecektit.

5. Teslimat ve€ Nakliye

5. 1. Teslim stiresi ve miktar1 her ay karsilikli olarak belirlenecek, bir giinde haftalik terminler
halinde, Idarenin yemekhanesine teslim edilecektir. Idare yiiklenici firmaya telefonla 4 giin énceden
haftalik ihtiyacini bildirecek ve bildirilen miktardaki et boliimleri (kiymalik (kemiksiz 6n ¢eyrek),
Kusbasilik (kemiksiz but seti)) belirlenen giin igerisinde en ge¢ saat 14.00 ‘a kadar idarenin

yemekhanesine teslim edilecektir.
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5.2 Urtin kapal frigorifik araglarda teslim ahinacak ve yetkilendirilmis personel tarafindan &lgiilen
sicaklik degeri +4 °C olacak, bu sicaklik degerini en az 2 °C hassasiyetle tolére edilen degerlerin
astlmas1 durumunda tiriin kesinlikle kabul edilmeyecektir.

5.3. Teslimat sirasinda; etlere ait kesim raporu, yurtici hayvan maddelérinin sevkine mahsus
veteriner saglik raporu, arag dezenfekte raporu, hayvan kiipe kayit numarasim idareye vermek
zorundadir. Kiipe numaralar1 sorgulanacak, 2 yas alti dana olmadig1 tespit edilen etler iade
edilecektir.

5.4. Teslim edilen malzemelerin her tiirlii yiikleme ve b@galma hizmeti yiikleniciye ait olup,
¢alisacak eleman sayisi idarenin is akigimi aksatmayacakssekilde sofor hari¢ en az 2 kisi olacaktir.
Tasiyicilarda temiz musamba Onliik, bone ve eldivemsbulunacaktir Mallarin tartiya ve depolara
taginmasindan yiiklenici firma sorumludur. Yiiklendei, isy€ren olarak personelleri i¢in 4857 sayili
kanuna ve 6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kahunusve ilgili mevzuat geregi tiim yiikiimliiliikleri
yerine getirmek zorundadir.

5.5. Nakliye ve sigorta ile ilgili her tiirli masrafayiikleniciye aittir.

6. Miktar ve Teslim Sekli
6.1. Toplam miktar, ihale dokiimamnda belirtilen miktarda olacak, 5.1. maddesinde belirtildigi
sekilde kisim kisim siparis edilecektir.
6.2. Teslim edilen iiriin, idarenin olusturdugu kontrol teskilat1 tarafindan kontrol edilecektir.
6.3. Asagidaki hallerde {irfin kabul edilmeyecektir:
¢ Bozulmus, kokmus, renginde degisim olan,
e Sinir, kemuk, kikirdak veya yabanci madde igeren,
e Soguk zinciriKiriimis,
o Etiket ve’ambalaj bilgileri eksik olan

e Ya§ oram teknik sartnamede belirtilenden fazla olan tirtinler.

6.4./Teknik sartnamede belirtilen hiikiimlere uygun olmayan etler tutanakla tespit edildikten sonra

iade edilir. Iade edilen etler 24 saat icinde degistirilerek idareye teslim edilecektir.

74/Diger Hususlar
7.1. Tiim triinler Tirk Gida Kodeksi, Gida Hijyeni YOnetmeligi, Veteriner Hizmetleri, Bitki

Saghg, Gida ve Yem Kanunu (5996 sayili Kanun) ve ilgili mevzuat hikkiimlerine uygun olacaktr.
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7.2. Alinacak iiriinlerde Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili TSE standardinda belirtilen mikrobiyolojik,
kimyasal ve kalnti analizlerinden idarenin yapilmasmi uygun goérdiigii analizler, masraflar
yiikleniciye ait olmak kaydiyla, idarenin tercih ettigi bir laboratuvarda/yaptitilacaktir. Gelen
tiriinler sézlesme siiresince 1 kez ve ayrica kontrol teskilat tarafindan tirfinlerin’ siipheli goriildigi
durumlarda analize génderilecektir. Laboratuvarda yaptirilacak analiz ve test masraflan yiiklenici
tarafindan karsilanacaktir.

Idare tarafindan talep edilmesi durumunda, teslimati yapian ‘weya yapilacak {rtinlerin ilgili

partisine ait analiz raporlari muayene komisyonuna teslim edilecektir.
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